
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

種豚は美味しい豚肉づくりへの第一歩 

 

ひと言で「豚」といっても、豚には様々な品種があり、

それぞれに特長を兼ね備えています。そして、日本の食

文化に合った豚肉づくりのために育種が行われています。

海外の育種が赤肉率生産重視の傾向があるのに対して、

日本の育種はテーブルミートとしての豚肉を重視した美

味しさの追求が行われています。 

 

日本で飼育されている 

  6 大品種(原種)をご存知ですか？  

 

主に日本で飼育されている豚の品種(原種)には、ラン

ドレース（L)、大ヨークシャー（W)、デュロック（D)、

ヨークシャー（Y)、バークシャー（B)、ハンプシャー（H)

がいます。 

日本で行われる交配は、大型品種のランドレース（L)

と大ヨークシャー（W)とデュロック（D)の三元交配(LWD)

がもっとも多く、日本で流通している豚肉のおよそ 80％

を占めていると言われています。 

一方で、ヨークシャー（Y)やバークシャー（B)といっ

た品種の豚は日本では希少品種となってしまい、ハンプ

シャー（H)については、肉質に劣るといった面からもそ

のほとんどがデュロックに置き換わり、飼養はほとんど

されていない状況です。 

 

このように、ひと言で「豚」といっても、豚には様々

な品種があり、それぞれに特長を兼ね備えています。国

内で生産されている豚肉は、これらの品種それぞれの能

力を生かして育種されたものです。 

美味しい豚肉をつくるためには『種豚』『餌』『環境』

の 3 つが大切であるといわれます。特に『種豚』は、美

味しい豚づくりには欠かせない重要な要素であり、日本

人の好む、日本の食文化に合った豚肉の美味しさ、肉質、

食感を生み出すためにも非常に大切なのです。 

 

海外の育種と日本の育種の考え方の違い 
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「豚肉勉強会」とは、国内養豚・国産豚肉の発展を目指す有志

の組織として発足しました。 

 
 

「豚肉勉強会」が目指すもの 
 

◆ 安全・安心、高品質、高付加価値、ワンランク上の差別化豚

肉を生産し、その優位性の国内外の認知度を高め、効果的な

マーケティングを考えます。 

◆ 付加価値の高い国産豚肉生産を念頭に、求められる豚および

豚肉について幅広く学び、追及していきます。 

◆ 生産者を中心に、食肉に携わるすべての関係者、消費者まで

含め、勉強会の趣旨に賛同する関係者を増やし、ネットワー

ク・組織を拡大していきます。 

◆ 養豚産業の根幹である遺伝、育種、肉質を通して、TPP を考

えます。 

 

 

「豚肉勉強会」は、年 1回のセミナー（定員 50人、対象：養豚・

豚肉産業に携わる関係者ならびに養豚・豚肉産業に感心のある

方）と 年 2～3回の勉強会（定員 20～30 人、対象：養豚・豚肉

産業に携わる関係者）を開催していく予定です。 

 

※豚肉勉強会会員(個人会員のみ)は、受講費割引の特典が受け

られます。 

 

ご入会の申込方法 
 

「豚肉勉強会」へのご入会ご希望の方は、お手数でございます

が、入会申込書をプリントアウトして FAX（03-3268-1106）か、

豚肉勉強会事務局までご郵送、あるいは E メールにてお申込み

ください。追って、事務局より年会費 5000 円のご請求書等お

送りさせていただきます。 

 

■Ｅメールでお申込みの場合 

件名に「豚肉勉強会入会希望」とお書きいただき、ご氏名（フ

リガナ）、ご勤務先名、ご勤務先住所（またはご自宅住所）、TEL

（ご勤務先またはご自宅）、FAX（ご勤務先またはご自宅）、E メ

ールアドレス（ご勤務先またはご自宅）を明記の上、

butanikubenkyo@gmail.com までお送りください。 

 

■郵送または FAX でお申込みの場合 

入会申込書にご記入の上、事務局までお送りください。 

入会申込書はホームページからダウンロードすることができま

す。 

 

入会申込書ダウンロードはこちらから↓

http://pork.world.coocan.jp/nyukaimoushikomisho.pdf 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

第 1 回勉強会についてですが、昨今の養豚疾病の発生状況を鑑

みて、開催を 8月に延期いたしました。 

ご理解のほどよろしくお願い致します。 

 

 

開催日時(予定)：2014 年 8 月 29 日 

受付 10：00、開始 10：30～16：30 

勉強会参加費：会 員 5,000 円(昼食代含む) 

非会員 10,000 円(昼食代含む) 

※懇親会へ参加をご希望の場合は、懇親会 

参加費 5000 円が別途かかります。 

 

勉強会テーマ：『売れる豚が売れる理由（わけ）』() 

   ・売れる豚の生産者が語る、売れる理由 

   ・売れる豚が売れるための PR とは？ 

   ・流通・外食業界が求める豚肉とは？ 

講義＋ディスカッションを予定しています。 

 

 

勉強会開催等、「豚肉勉強会」最新情報につきましては、 

「豚肉勉強会」ホームページ、スタッフブログ、または月刊養

豚情報にて、その都度告知いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜豚肉勉強会事務局＞ 
株式会社鶏卵肉情報センター東京支社(月刊養豚情報編集部内) 

〒162-0801 東京都新宿区山吹町 332 番地 OFFICE87 5 階 

TEL：03-3267-4595（代）、FAX：03-3268-1106 

E メール：butanikubenkyo@gmail.com 

 

豚肉勉強会ホームページ： 
豚肉勉強会 Japan Pork Networking（JPN）：http://pork.world.coocan.jp/ 

豚肉勉強会 Facebook：https://www.facebook.com/butaben 

豚肉勉強会スタッフブログ『豚→豚肉』：http://ameblo.jp/japan-pork-networking/ 

制作協力：OKEYA project 

※無断転載・複製を禁ず All rights reserved. 

 「豚肉勉強会」ご入会のご案内  第 1回勉強会 8月開催決定!!  

『売れる豚が売れる理由
わ け

』をテーマに！ 

濃厚な味わいの肉質と甘い

脂質が自慢の「満州豚」。 

見るからに鬣があり黒い毛

に覆われた猪のようなイメ

ブランドポークリスト.2
 ＬＹＢ豚

とん

 

ランドレース種、ヨーク

シャー種、バークシャー

種を交配し、それぞれの

頭文字から命名された

「LYB 豚」。 

しっかりとした肉の食感

がありつつも、脂身に甘

味とがあり、一口噛むご

とにジューシーで柔らか

い食感を感じられる豚肉

です。 
 

 

「LYB 豚」に関するお問い合わせは、 

農事組合法人富士農場サービスまで。 

〒418-0112 静岡県富士宮市北山 247-34 

TEL.0544-29-0555  


